A LA CARTE

VYOORGERECHTEN

TOSTADA MET DUN GESNEDEN ENTRECOTE €16
GUACEMOLE | CREME VAN GEFERMENTEERDE PEPER| GOUDSE OPLEG KAAS
MET GERASPTE EENDENLEVER €5

IN DILLE EN MOSTERD GEMARINEERDE ZAIM €16
VLIERBLOESEM VINAIGRETTE | VENKELSALADE | GROENE KRUIDEN

TERRINE EENDENLEVER €20
BRIOCHE | DRAADJESVLEES’ | VIJG | RODE BIET

CARPACCIO VAN STONE AXE WAGYU 6/7 (AUSTRALISCH) €25
GROENE KRUIDEN | FIJNE SALADE | INGELEGDE GROENTE

SCHAALDIEREN SOEP €17
GAMBA | GEPARFUMEERD MET COGNAC

LANGOUSTINE A LA PLANCHA €18
DIMSUM GAMBA| WORTEL | TAMARINDE | SAUS VAN KOKOS

HOOFDGERECHTEN

OSSENHAAS ‘DUBBEL DOEL KOE’ €36
GROENE ASPERGE | ALLIUM | POMMES DAUPHINE | JUS MET TRUFFEL | BEARNAISE SAUS
MET SUPPLEMENT GEBAKKEN EENDENLEVER €8,50

WILDE ZEEBAARS €36
COURGETTE | AUBERGINE | ARANCINI POMPOEN | BEURRE BLANC CITROEN TIIM

RAVIOLI VAN RODE BIET €26
NOTENBOTER | SPINAZIE

KWARTEL €30
KOOL | WITLOF | KROKANT BOUTIJE | JUS MET STERANIJS

NAGERECHTEN

WARM CHOCOLADE TAARTJE €15 (CA 20 MINUTEN BEREIDINGSTLID)
HUISGEMAAKTE VANILLE 1IJS | CHOCOLADESAUS | SLAGROOM

HOLLANDSE KAZEN €16,50
GEAFFINEERD DOOR HET KAASFORT AMSTERDAM

BLIGERECHTEN

SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



GASTRONOMISCH MENU

GEBRANDE MAKREEL
DOPERWT| KOMKOMMER |GROENE PEPER | KRUIDEN| GAZPACHO
ZACHT GEGAARDE KABELJAUW
OESTER | SAUS MARINIER | SELDERIJ | GRANNY SMITH
ROULLEAUX VAN ZEEBAARS EN GAMBA *
PAPRIKA | ARTISJOK | COURGETTE | OLIJF | SAUS VAN HOLLANDSE GARNALEN
LANGOUSTINE A LA PLANCHA**
OPEN DIMSUM | WORTEL | TAMARINDE | SAUS VAN KOKOS
RAVIOLI VAN GEROOKTE PALING***
SPINAZIE | PALING ROOM
FLAT IRON STEAK
GROENE ASPERGE | ALLIUM | POMMES DAUPHINE [JUS MET TRUFFEL | BEARNAISE SAUS
MET SUPPLEMENT GEBAKKEN EENDENLEVER €8,50
OF
OSSENHAAS DUBBEL DOEL KOE—- BOTERMALS — SAPPIG & VOL VAN SMAAK €16
OF
KAGOSHIMA WAGYU A5 ENTRECOTE -DE ULTIEME LUXE UIT JAPAN (100 GRAM ) €55

DESSERT VAN ONZE PATISSIER

4 GANGEN €68
5 GANGEN €85*
6 GANGEN €96 **
7 GANGEN €105 ***

KAAS I.P.V. DESSERT €6,50

BIJGERECHTEN
SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



VEGETARISCH MENU

GEITEN ‘TZAZIKT
GEITENYOGHURT | GEITENKAAS | KOMKOMMER
RAVIOLI VAN RODE BIET
SPINAZIE | NOTENBOTER
MINESTRONE*
MEDITERAANSE GROENTE | BASLICUM | TOMAAT| BOUILLON VAN GROENTE EN KRUIDEN
DUMPLING AUBERGINE**
TAMARINDE | WORTEL | SCHUIM VAN SOYA
KONINGSOESTERZWAM***
PINDA | SAUS VAN KOKOS | SPITSKOOL
ARANCINI
FIORE | TRUFFEL | GROENE ASPERGE | CHAMPIGNON | EI | BALSAMICO

DESSERT VAN DE PATISSIER

4 GANGEN €58
5 GANGEN €72,50 *
6 GANGEN €87 **
7 GANGEN €101,5 ***

KAAS I.P.V. DESSERT €6,50

BIJGERECHTEN
SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



STEAKDAY

ELKE DONDERDAG EN ZONDAG BOTERMALSE OSSENHAAS MET PEPERSAUS OF KALFJUS
MET FRIET EN SALADE VOOR MAAR 35 EURO
ALLEEN OP RESERVERING
OP =OP

0228-526162




