A LA CARTE

VYOORGERECHTEN

DUN GESNEDEN EN LICHT GEROOKTE ENTRECOTE €16
TRUFFELMAYONAISE | KAPPERTIJES | INGELEGDE CHERRY TOMAAT | OUDE BEEMSTER KAAS
MET GERASPTE EENDENLEVER €5

GEMARINEERDE ZAIM €16
VLIERBLOESEM VINAIGRETTE | VENKELSALADE | CREME VAN DENNE | GROENE KRUIDEN

BISQUE €17
LANGOUSTINE | GAMBA | GEPARFUMEERD MET COGNAC

LANGOUSTINE €18
DIMSUM GAMBA| WORTEL | TAMARINDE | PAKSOY | SAUS VAN KOKOS

TERRINE EENDENLEVER €20
BRIOCHE | ‘DRAADJESVLEES’ | VIJG | RODE BIET | ZURE BOM

HOOFDGERECHTEN

OSSENHAAS ‘DUBBEL DOEL KOE’ €35
SPITSKOOL | FONDANT KNOLSELDERIJ |[HARICOT VERTS |[BOSPEEN | POMMES DAUPHINE | CHAMPIGNON
MET SUPPLEMENT GEBAKKEN EENDENLEVER €8,50

WILDE ZEEBAARS €35
COURGETTE | AUBERGINE | ARANCINI POMPOEN | BEURRE BLANC CITROEN TIUM

RAVIOLI VAN POMPOEN, RICOTTA & ROTTERDAMSE OUDE KAAS €25
NOTENBOTER | SPINAZIE

EENDENBORST ‘CANETTE’ €30
ZUURKOOL IN KATENSPEK | WITLOF | SAUS VAN EEKHOORNTJESBROOD

NAGERECHTEN

WARM CHOCOLADE TAARTIJE €15
HUISGEMAAKTE VANILLE 1IJS | CHOCOLADESAUS | SLAGROOM

HOLLANDSE KAZEN €16,50
GEAFFINEERD DOOR HET KAASFORT AMSTERDAM

ALICANTE COFFEE €10,50
LAVAZZA KOFFIE | RUMLIKEUR | GESLAGEN ROOM

BLIGERECHTEN

SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



GASTRONOMISCH MENU

NOORDZEE POON
JUS STRANDKRAB | VENKEL | OLIJF | SINAASAPPEL
RAVIOLI VAN POMPOEN, RICOTTA & ROTTERDAMSE OUDE KAAS
SPINAZIE | NOTENBOTER
SCHOL *
BLOEMKOOL | PALING | SCHEERMES | DRUIF
LANGOUSTINE**
OPEN DIMSUM | WORTEL | PAKSOI | TAMARINDE | SAUS VAN KOKOS
KWARTEL***
ZUURKOOL | WITLOF | KROKANT BOUTJE | SPECERIJEN
‘GRAIN FED’ ENTRECOTE
SPITSKOOL | FONDANT KNOLSELDERIJ |[HARICOT VERTS |BOSPEEN | POMMES DAUPHINE | CHAMPIGNON
MET SUPPLEMENT GEBAKKEN EENDENLEVER €8,50
OF
OSSENHAAS DUBBEL DOEL KOE—- BOTERMALS — SAPPIG & VOL VAN SMAAK €16
OF
KAGOSHIMA WAGYU A5 ENTRECOTE -DE ULTIEME LUXE UIT JAPAN (100 GRAM ) €55

DESSERT VAN ONZE PATISSIER

4 GANGEN €68
5 GANGEN €85*
6 GANGEN €96 **
7 GANGEN €105 ***

KAAS I.P.V. DESSERT €6,50

BIJGERECHTEN
SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



VEGETARISCH MENU

PATE VAN PIEMONTESE HAZELNOTEN EN KASTANJE CHAMPIGNON
BIET | LOF | APPEL | BALSAMICO
RAVIOLI VAN POMPOEN, RICOTTA & ROTTERDAMSE OUDE KAAS

SPINAZIE | NOTENBOTER

WITLOF *
GEROOSTERDE WITLOF | OESTERZWAM | ZWARTE KNOFLOOK | HOLLANDAISE SAUS
DUMPLING AUBERGINE**
TAMARINDE | WORTEL |[PAKSOY | KOKOS
GELAKTE PORTOBELLO ***
PINDA | SCHUIM VAN SOYA | BIESLOOK
RISOTTO
TRUFFEL | EEKHOORNTJESBROOD | CHAMPIGNON | EI

DESSERT VAN DE PATISSIER

4 GANGEN €58
5 GANGEN €72,50 *
6 GANGEN €87 **
7 GANGEN €101,5 ***

KAAS I.P.V. DESSERT €6,50

BIJGERECHTEN
SALADE €5
FRIET MET TRUFFEL MAYONAISE €6



STEAKDAY

ELKE DONDERDAG EN ZONDAG BOTERMALSE OSSENHAAS MET PEPERSAUS OF KALFJUS
MET FRIET EN SALADE VOOR MAAR 35 EURO
ALLEEN OP RESERVERING
OP =OP

0228-526162




